附件4

关于部分检验项目的说明

亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）

亚硝酸盐是一种具有护色和防腐作用的食品添加剂，广泛应用于肉制品生产加工过程中。亚硝酸盐作为护色剂，可以使肉制品呈现鲜艳、美好的颜色，同时还具有防腐作用，可以抑制微生物的生长繁殖。长期食用亚硝酸盐超标的肉制品，可能会对人体健康造成一定影响。根据《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）及相关规定，餐饮自制酱卤肉制品中不得使用亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）。


